
Les apérosr

L'homme ne vit pas que 

de pain. Au bout d'un moment, 

il a besoin d’un verre.

Woody Allen, réalisateur états-unien 

„

„

Aperol Spritz 6,00
Limoncello Spritz  6,00
Jägermeister Red Bull  6,00
Campari Orange  5,00
Martini Orange  5,00
Jack Daniel’s  5,00
Whisky Coca 6,00
Gin Tonic 6,00

Pastis 51, Ricard, Pontarlier 2cl 2,50
avec sirop  2,70

Picon bière 25cl 3,50

Kir au vin blanc  3,00
Véritable Kir à l’Aligoté  4,00
Kir Royal au Crémant  5,00
Selon votre choix avec crème de
cassis, pêche, cerise ou mûre.

Les classiques

Crémant de Bourgogne 0,1l 4,00
Mousseux sans alcool rosé 0,1l 3,50
Martini rouge, blanc ou extra dry 4cl  2,50
Campari 4cl 2,50
Porto rouge ou blanc 4cl  2,50
Madère 4cl  2,50

Macvin du Jura rouge ou blanc 4cl 3,50
Suze 4cl  2,50

À grignoter pour 2 personnes  10,00
Selon la disponibilité et les idées du chef : charcuterie, 
dips, salami, salades, fromage, olives, jambon cru, …

Recommandation pour l'apéro

Les spécialités

Connu et éprouvé

Long drinks
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Vin rosé/blanc 12cl 2,20 / 18cl  2,70
avec cassis/sirop 12cl  2,40 / 18cl  2,90



La traversée du désert 

est le chemin qui mène de chez 

vous à chez nous.

Le chef 

„

„

Bières pression
1664 ou 1664 panaché 25cl 3,00 / 50cl 6,00
1664 avec Picon 25cl 3,50 / 50cl 7,00
Leffe blonde 25cl 4,00 / 50cl 8 ,00
Leffe ruby 25cl  4,00 / 50cl  8,00
Hoegaarden blanche 25cl  4,00 / 50cl  8,00
Supplément sirop pour 25cl  0,20 / pour 50cl  0,40

Bières en bouteille
Bière allemande 33cl 3,50 / 50cl 5,00
Desperados 25cl 3,00 / 33cl 3,50
1664 sans alcool 25cl  3,00

Sodas / limonades
Coca-Cola / Zero 33cl  3,00
Orangina 33cl  3,00
Ice Tea Pêche 33cl  3,00
Red Bull 25cl  3,00
Diabolo 25cl  2,50
Sirop à l’eau 25cl  2,00
Schweppes Tonic / Agrumes 33cl  3,00
Jus de fruits (orange, pomme, abricot, tomate) 20cl 2,50
Perrier gazeuse 33cl  2,50
Carola plate/finement pétillante/gazeuse 50cl  3,00 / 100cl  4,00

Digestifs 
Whisky 4cl  5,00
Cognac 4cl  5,00
Jack Daniel’s 4cl  5,00
Vodka 4cl  5,00
Eau de vie (poire, mirabelle) 4cl  5,00
Marc de Bourgogne/Jura 4cl  5,00
Vielle Fine de Jura 4cl  5,00
Jägermeister 4cl  5,00

Café / Espresso  1,50
Double Café / Espresso  2,80
Grand Café / Allongé  2,00
Café au lait 3,00
Latte Macchiato 3,00
Thé (diverses sortes)  2,50
Chocolat chaud 3,00

Boissons chauds
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Armagnac 4cl  5,00
Calvados 4cl  5,00
Baileys 5cl  4,00
Amaretto 5cl  4,00
Get 27, Get 31 5cl  4,00

Les boissonsr



Un verre de vin pour la 

santé, le reste de la bouteille 

pour le moral.

Sagesse populaire

„

„

Vins en bouteilles – rouge
Beaujolais AOC « Saint Amour » 50cl 18,00 / 75cl  23,00
Gamay. Domaine des Roches Noires. Très équilibré, élégant, aux arômes de Kirsch.

Bourgogne AOC « Clos St. Pierre »  75cl  26,00
Pinot Noir. Le Chais St. Pierre. Arômes de petits fruits noirs.

Côtes de Beaune Villages AOC  37,5cl  19,00
Pinot Noir. Domaine Pascal Brazey. Élégant, fine, très belle longuer en bouche.

Côtes de Beaune AOC « Marange 1er Cru » 75cl  30,00
Pinot Noir. Domaine Pascal Brazey.
Fruits rouges et d’épices, en bouche d’agréables notes poivrées.

Vins en bouteilles – blanc / Crémant
Bourgogne « Saint Veran » AOC 50cl 19,00 / 75cl  24,00
Chardonnay. Domaine des Roches Noires. Très fruité, arômes de pêche et de poire.

Bourgogne Aligoté AOC  75cl  20,00
Aligoté. Le Chais St. Pierre. Belle fraîcheur, vif et fruité.

Crémant de Bourgogne AOC « BRUT »  75cl  25,00
Assemblage de Pinot noir, de Chardonnay et d'Aligoté. Le Chais St. Pierre.
Belle élégance, bulles fines, fraîcheur, notes d'agrumes.

Vins en bouteilles – rosé
VdP de Vaucluse « La cuvée de Lisa »  75cl  18,00
Grenache. Domaine des Lauribert.
Fruits rouges, beaucoup de fraîcheur, belle longueur.

Vins en vrac

Rouge, blanc ou rosé
Verre 12cl  2,20
Verre 18cl 2,70
Carafe 25cl  4,40
Carafe 50cl  8,50
Carafe 1,0l 16,00

IGP du Gard
Cellier des Chartreux,
Les Gardilles.

Bourgogne blanc
Verre 12cl  3,50
Verre 18cl 5,00
Carafe 25cl  6,50
Carafe 50cl  12,00
Carafe 1,0l 22,00

Macon AOC
Cave Coopérative
Cave d‘Azé.

Tous les vins en bouteilles sont des vins propriétaires récoltants.
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Notre carte des vinsr


